Cokoladova kostka

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na mirném ohni rozpustime maslo, pridame kousky ¢okolady (100 g) nakrajené na kostky a michame,
dokud se Cokoldda nerozpusti. Smichdme mouku s kakaem a praskem do peciva. Vejce, krystalovy (150 g)
a vanilkovy cukr vymichame elektrickym mixérem do pény. Do hotové smési priddme ¢okoladovou hmotu
s maslem a nakonec vmichdme smés mouky a kakaa. Tésto vlijeme na plech (30 x 18 cm), ktery jsme
vyloZili pecicim papirem. PeCeme asi 30 minut v troubé predehraté na 180° C. Puding pfipravime podle
navodu na obalu a nechame vychladnout. Smetanu vySlehame, spojime s pudingem a natfeme na dort.
Posypeme Cokoladovymi hoblinkami a nechdme 2 - 3 hodiny vychladnout.

Ingredience

- Vejce-200g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 60 g

- Holandské kakao 100 g-40 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-1000 g
- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 200 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Cukr krystal - 200 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-12g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g -40 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Horka cokolada 100 g-50 g
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