Sneci z hovézi svickové

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Hovézi svickovou ocistime a papirovymi ubrousky osusime do sucha.
Svickovou podélné narizneme tak, aby nam po lehkém naklepani vznikl
obdélnik. Posypeme jej Podravka prisadou, opepfime a dobre vetfeme
do masa. Celou plochu masa z horni strany potfeme ajvarem a
poklademe platky Sunky, klobasy a syru. Peclivé zarolujeme do rolady
a dobre zpevnime kuchynskym provazkem. Aby se rolada dobre krajela,
zapichneme do rolady kazdych 2,5-3 cm Spejli. Odstranime provazek a
roladu nakrajime mezi zapichanymi Spejlemi na platky. Pfipravené
roladky poskladame na rozpaleny gril nebo na tukem potrenou
grilovaci panev. Ogrilujeme z obou stran do zlatova.

Ingredience

- Hovézi zadni - 1200 g

- Romadur Klasterni 60% 125 g - 150 g

- Balaton klobasa 280 g - 100 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Podravka natur prisada do jidel 150 g- 10 g
- Olej slunecnicovy - 5 g

- Bozska Sunka 2,8 kg- 100 g

- Podravka Ajvar pikant 350 g-40g
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