Ochucené hranolky

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Oloupané brambory nakrajime tak, abychom tvaroveé ziskali klasické hranolky. Bilky zlehka vySlehame
vidlickou a pridame korenici smés a pepf. Pfipravenou smési polijeme hranolky. Dobre promichame a
posypeme moukou. Hranolky smazime do zlatova. Hotové hranolky polozime na savy papir, abychom se
zbavili prebytec¢ného tuku. Jesté teplé hranolky posypte nadrobno nastrouhanym syrem. Podavame jako
pfilohu nebo samostatné s ajvarem, ke¢upem ¢i jinou omackou.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g-50 g

- Bilek-62 g

- Pepr cerny mlety 20g-3.5g

- Americké brambory 40 g-15¢g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g- 10 g
- Olej slunecnicovy - 30 g
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