Pomazanka z Cervené cocky

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cocku uvafime ve vodé ochucenou zeleninovym bujénem témér do mékka, pfebyte¢nou vodu scedime a
ddme do misky. Mezitim si na panvi do zlatova zpénime pdrek, nastrouhanou mrkev a celer. Orestovanou
zeleninu pridame k Cocce spolec¢né s maslem a IZickou horcice. Rozmixujeme nebo vySlehame témér do
hladka. Nakonec dochutime soli, pfipadné Spetkou majoranky. Podavame s pecivem.

Ingredience

- Mrkev-40g

. Porek-30g

- Celer-20g

- Jedlasul-4g

- Horcice plnotucna 100g-7g

- Majoranka 7g-1g

- Olej slunecnicovy - 10 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g -5 g

- Krajanka maslo 250 g-10g

- Lagris ¢oCka cervena loupana cela 500 g-80 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE
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