
Piškotový korpus
Počet porcí: 7
Doba přípravy: 30 minut
Bez lepku

Postup přípravy
4 žloutky vyšleháme s cukrem, přidáme 10 lžic oleje, 10 lžic vlažné vodu, mouku smíchanou s práškem do
pečiva. Nakonec vmícháme tuhý sníh z bílků a upečeme při 170 - 180°C.

Ingredience
Pitná voda nesycená - 100 g●

Cukr moučka - 200 g●

Jizerka bezlepková směs univerzální (zlatá) 1000 g - 200 g●

Olej slunečnicový - 100 g●

Vejce - 200 g●

Kypřící prášek do pečiva 12 g - 6 g●


