Piskotovy korpus

Pocet porci: 7
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

4 Zloutky vySlehame s cukrem, pfidéame 10 IZic oleje, 10 Izic vlazné vodu, mouku smichanou s praskem do
peciva. Nakonec vmichame tuhy snih z bilké a upe¢eme pri 170 - 180°C.

Ingredience

- Pitna voda nesycena - 100 g

- Cukr moucka - 200 g

- Jizerka bezlepkova smeés univerzalni (zlata) 1000 g - 200 g
- Olej slunecnicovy - 100 g

- Vejce-200g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g
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