Cokoladové lanyze

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mandle oprazime na sucho na panvi. Pfiddme cukr, nechdme zkaramelizovat. Ve vodni Iazni rozpustime
smetanu s ¢okoladou. Sundame z vodni ldzné a vmichame maslo dohladka. Nakonec pridame
zkaramelizované mandle a ddme ztuhnout do lednice. Tvorime kuli¢ky, které obalujeme v kakau.

Ingredience

- Mandle jadra 200 g-50 g

- Holandské kakao 100 g-30 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 50 g
- Cukr krystal - 20 g

- Ghi prepusténé maslo 760 ml cisté - 50 g

- Horka cokolada 100 g - 200 g
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