Téstovinovy salat se susenymi rajcaty, chorizem a
bazalkou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze 3 strouzkd ¢esneku, poloviny susenych rajcat, bazalky a trochy oleje ze susenych rajcat si umixujeme
pastu. Cherry rajcatka rozkrajime na Ctvrtiny, saldm, mozzarellu a druhou polovinu susenych rajcat na
jemné nudlicky. Téstoviny uvarime podle navodu, promichdme s pastou, chorizem, mozzarellou a rajcaty.
Osolime, opepfime a miZeme pridat trochu oleje z raj¢at. Poddvame vychlazené, ozdobené bazalkou.

Ingredience

- Rajcata - 250 g

. Cesnek-3 g

- Jedla sul vakuova 1 kg-3 g

- Bazalka cerstva-5g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 ml a 1700 ml - 210 g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 100 g

- Chorizo 1000 g-150g

- Ryzové téstoviny bezlepkové LUCKA 300 g - PENNE - 500 g
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