Leco s klobasou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

6 paprik a 4 velkd rajcata omyjeme, papriky zbavime semeniku a vSe nakrajime na mensi kousky. Cibuli
oloupeme a nakrajime na tenka koleCka. Klobasu nakréjime na kolecka. Ve vétSim kastrole rozehrejeme
sadlo, zpénime na ném nakrajenou cibuli, hrnec stahneme z ohné a cibulku zaprasime mletou sladkou i
palivou paprikou. Hrnec vratime na plotnu vsypeme do néj nakrajené papriky, rajcata a klobasu, smés
osolime a opeprime. Dusime tak dlouho, az je zelenina mékka a Stava casteCné vydusena. LeCo dochutime
soli a peprem a podavame ho s varenou ryzi nebo pecivem.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Paprika zelena - 240 g

- Rajcata-100 g

- Jedla sul vakuova 1 kg-5g

- Sadlo-20¢g

- Paprika paliva25g-3g

- Paprika sladka 35g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

. Madarka KRASNO 190 g - 290 g
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