Malinové semifreddo s pistaciemi

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maliny ddme do nadoby kuchynského robotu a umixujeme dohladka. Odlozime stranou. Vejce (3 ks),
Zloutky (2), dren vydlabanou z vanilkového lusku a cukr ddme do velké zaruvzdorné misy, tu umistime
nad vrouci vodu a rucni metlou Slehame 4-5 minut, dokud smés nezhoustne a nezbledne. Sejmeme ji

z vodni 14zné a za stalého slehéni nechame vychladnout. USlehdme smetanu do polotuha a opatrné ji
vmichame do vaje¢né hmoty. Ze smési oddélime 500 ml a zbytek vlijeme do ¢tverhranné misy. Oddélenou
cast spojime s malinami a nasekanymi pistaciovymi orisky, promichame a pak v prouzcich vlévame na
smetanovy podklad. Chladime 4-6 hodin v mraznicce.

Ingredience

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 420 g
- Cukr krystal - 220 g

. Zloutek - 40 g

- Maliny cerstvé - 360 g

- Vanilka 1 lusk-0.5¢g

- Vejce-150¢g

- Pistacie nesolené - 100 g
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