Dynova polévka s klobasou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Dyni Hokkaido nakrdjime na stredné velké kostky, které spolu s nakrdjenou cibuli osmahneme na oleji.
Pridame vodu a bujon, osolime a privedeme k varu. Varte zhruba 20 az 30 minut az do zméknuti. Pak vse
rozmixujeme. Klobasu nakrajime na kolecka, osmahneme a vlozime do polévky. Ozdobime smetanou.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Dyné Hokkaido - 400 g

. Jedlasul-2g

- Olivovy olej- 15 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g- 100 g
- Pitna voda nesycena - 1500 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 10 g

. Madarka KRASNO 190 g - 100 g
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