Sadlové kolacky povidlové bez kynuti

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze vSech surovin na tésto vypracujeme na vale hladkou hmotu a nechdme ji chvili odpocinout. Z tésta
tvofime malé bochanky, kazdy z nich trochu roztdhneme prsty a udéldame do néj dllek. Do ddlkd povidla.
Kolace peCeme v rozehraté troubé (zhruba na 190 °C), dokud jim nezezlatnou okraje. Jesté teplé kolacky
potfeme rozpusténym maslem (25 g) a pocukrujeme je.

Ingredience

- Vejce-200g

- Jedlasul-2g

- Sadlo - 300 g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-150g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g - 275 g

- Fala42g-100g

- Cukr krystal -2 g

- Cukr moucka-20g

. Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 1000 g
- Tradicni Svestkova povidla 380 g - 80 g
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