Zeleninova polévka s cockou a slaninou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cocku uvafime v osolené vodé a slijeme pres cednik. Cibuli oloupeme, pfepdlime a nakrajime na prouzky.
Na panev ddme tuk a osmazime cibuli dozlatova. Vynddme z panve a nechdme na ubrousku odkapat.
Slaninu nakrdjime na kosticky a bez tuku osmazime na panvi. Do hrnce nalijeme mléko, zahfejeme,
pridame jiSku, pracharandu, bujén a peprf. Polévku nalijeme na talif, pfidéme ¢ocku a IZici naslehané
Slehacky. Ozdobime slaninou a cibulkou.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

. Jedlasul-5g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 80 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11- 1000 g
- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml-20 g
- Pitna voda nesycena - 500 g

. Cocka velkozrnna 5 kg - 60 g

- Pracharanda polévkova 50 g - 15 g

- Pepr cerny mlety 20 g-3 g

- Jiska svétla bez lepku 250g-7g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g-8 g

- Ghi prepusténé maslo 760 ml cisté - 20 g
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