
Pizza brambory s mazzarellou a salámem
Počet porcí: 4
Doba přípravy: 45 minut
Bez lepku

Postup přípravy
Troubu předehřejeme na 200°C. Brambory oloupeme a krátce povaříme ve slané vodě. Slijeme a necháme
okapat. Rajčata zbavíme jadérek a nakrájíme na malé kousky. Do hrnce dáme 120 ml vody a zahřejeme.
Přidáme Rajskou polévku, promícháme a krátce povaříme. Do omáčky dáme rajčata a odstavíme z ohně.
Salám, olivy nakrájíme na malé kostičky. Brambory rozpůlíme a dáme na plech s pečícím papírem. Omáčku
s rajčaty rozdělíme na brambory a posypeme salámem, olivami a pizza kořením. Posypeme strouhanou
mozzarellou a pečeme 15 minut. 

Ingredience
Brambory - 600 g●

Rajčata - 40 g●

Jedlá sůl - 8 g●

Olivy zelené - 10 g●

Pitná voda nesycená - 120 g●

Paprikáš krájený 100 g - 80 g●

Koření na pizzu 20 g - 5 g●

Bez lepku Rajská polévka 76 g - 10 g●

GranSasso mozzarella bocconcino 100 g - 200 g●


