Hribkova omacka se smetanou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cibuli oloupeme a nakrajime na drobné kosticky. Hfibky oCistime a nakrajime na mensi kousky.

Na oleji zpénime nasekanou cibulku, pfiddme malé kousky hub a lehce orestujeme. Pak smés zalijeme
vodou, pfiddme bujén a jiSku. Nechame povafit az houby zméknou.

Do houbové omacky priddme smetany a podle chuti priddme citronovou stavu, sll a pepr.

K hribkové omacce se hodi bramborové noky.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

. Jedlasul-5g

- Kmin cely-3 g

- Houby cerstvé - 150 g

- Citrony - 5 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- JihocCeska zakysana smetana 18 % 180 g- 100 g
- Pitna voda nesycena - 300 g

- Pepr cerny mlety 20 g-3 g

- Jiska svétla bez lepku 250 g-10g

- Olej slunecnicovy - 10 g

- Bez lepku Hovézi bujon 56 g -8 g
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