Chrestova panev s bramborami, spekem a vejci

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu rozehfejeme na 200°C. Dame si vafit malé brambory ve slupce. Varené brambory oloupeme a
nakrdjime na platky. Chrest oCistime a odkrojime drevnaté spodky. Vlozime do vrouci vody a kratce
povarime. Scedime a nechdme okapat. Ve vétsi panvi rozehrejeme olej a orestujeme bramborové platky a
ochutime korenim. Vyndadme brambory do misy. Slaninu osmazime na panvi do kfupava. Slaninu vyndame
a nechame okapat na papirové utérce. Brambory vratime do panve, pfiddme chrest a slaninu rozlozime na
chrest. Vejce rozSlehame v hrnku a nalijeme do panve. Panev dame na 10 minut do trouby. Osolime,
opepfime a servirujeme v panvi.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Chrest zeleny - 600 g

- Jedlasul-10g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 20 g
- Pitna voda nesycena - 2000 g

- Pepr cerny mlety 20g-5¢g

- Bylinkové maslo 30 g-2g

- Provensalské koreni 15 g-3 g

- Olej slunecnicovy - 15 g

- Vejce-150¢g
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