Myslivecka omacka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Ocisténé a pokrajené houby podusime domékka. Na oleji osmazime cibulku, pfiddme houby a zalijeme
vyvarem z hub, prfiddme vodu, bujén a jiSku. Povarime. Pfiddme nadrobno pokrajené okurky, jemné
pokrajeny saldm, okorenime a 10 minut jeSté povafime. Pred dokoncenim pfiddme hor¢ici a osolime.

Ingredience

- Cibule volna - 50 g

- Jedlasul-3g

. Zampioén zahradni 500 g - 300 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 20 g
- Pitna voda nesycena - 500 g

- Horcice plnotucna 100 g-20 g

- Jaloveccely30g-1g

- Paprika sladka 35 g-5g

- Jiska svétla bez lepku 250 g-20 g

- Bez lepku Hovézi bujon 56 g- 12 g

. Driibezi GOTHAJSKY salam 450 g - 100 g
- Muskatovy orech cely9g-1g
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