Rajska polevka II.

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

V hrnci rozehfejeme maslo a osmahneme cibuli. Pak pfisypeme cukr, 1 bobkovy list, skofici, 5 kuli¢ek
nového koreni a 3 kuli¢cky pepre. Chvili michame, aby cukr zacal karamelizovat. Pfisypeme mouku,
nechame ji chvili osmahnout a pak do hrnce nalijeme protlak. Pfiddme bujén a pfilijeme asi 150 ml vody.
Privedeme k varu, stdhneme plamen a nechame 10 minut vafrit. Tésné pfed koncem varu pfidame
citronovou kiru a tymian. Podle potreby osolime, dosladime a precedime polévku.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Jedlasul-2g

- Nové korenicelé 30 g-4g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 20 g
- Bobkovy list 5g-0.5¢g

- Pitna voda nesycena - 200 g

- Cukr krystal - 10 g

- Citronova kiira strouhana 25 g-2 g

- Pepr cerny cely20g-4g

- Skorice mleta 40 g-3 g

- Tymian 10g-2g

- Bez lepku Hovézi bujon 56 g-8 g

- Krajanka maslo 250 g-20 g

- Podravka rajcatovy protlak v tube 120 g - 240 g
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