Porkova kremova polévka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pérek nakrdjime na kolecka a orestujeme na masle, prfiddme oloupané na kosti¢ky nakrajené brambory,
osolime, opepiime, zalijeme vodou, pfiddme bujén a varime do mékka. Kdyz jsou brambory varené, vse
rozmixujeme, a prilévame Slehacku. Uz nevafime.

Ingredience

- Brambory - 400 g

- Porek - 400 g

. Jedlasul-4g

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g-30 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 8 g
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