Orechovy kuskus s rozinkami

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kuskus vsypeme do misky a pripravime podle navodu na obalu. Zalijeme vrouci vodou a pridame kousek
masla. Prikryjeme poklickou a nechdme nabobtnat.

Mezitim si nasekame orechy, pripravime mleté orechy (30 g) a rozinky. Do kuskusu vmichdame oboji
orechy, rozinky, kiiru a mletou skorici. Pomoci vidliCek promichdme a osladime cukrem.

Orechovy kuskus s rozinkami ddme na talire nebo do misek a zakdpneme rozpusténym maslem.
Podavame jako teply hlavni chod.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-20 g

- Pitna voda nesycena - 200 g

- Cukr krystal - 30 g

- Rozinky - 15¢

. Citronova kuira strouhana 25 g-5¢g

- Skorice mleta40g-6g

- ARAX Kuskus kukuri¢ny 320 g - 200 g
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