Chléb z domaci pekarny

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do domaci pekarny nalijeme 460 ml vlazné vody, prfiddme 550 g smési, 30 g Cerstvého drozdi, 1 IZi¢ku soli
a cukru a 1 polévkovou IzZici oleje a kminu. Zvolime program s dobou trvani cca 2 hodiny, napf. ,Zakladni,
»Rychly“, ,Sprint“ nebo ,Gluten-free”.

Ingredience

- Jedlasul-5g

- Kmin cely-5¢g

- Pitna voda nesycena - 460 ¢

- Cukr krystal-5¢g

- Smeés bila chlebova bez lepku 1000 g - 550 g
- Olej slunecnicovy -5 g

- Cerstvé pekarské drozdi 42 g- 30 g
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