Roladky s bazalkovym pestem

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Udélame tésto nechame 30 minut kynout (drozdi, mouka, mléko, 2 Zloutky, sll, cukr a olej). Vyvalime,
potfeme bazalkovym pestem, udélame roladu, nakrajime na kousky asi 5 cm Siroké a pevné obalime
platkem anglické slaniny. Po 20 minutach kynuti ddme upéct na 180°C asi 20 minut.

Ingredience

- Jedlasul-2g

- Olivovy olej - 50 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 200 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-100g

- Cukr krystal-5¢g

. Zloutek - 56 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 250 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 15 g

. Tesco Free From Pesto z bazalky, keSu orechu a tofu 190 g-50 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




