Rolada z panenky s bazalkovym pestem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Veprovou panenku rozkrojime na velky plat, naklepeme, osolime, opepfime Cerstvé namletym peprem a
nechdme 20 minut v chladu. Pak maso potfeme pestem a posypeme syrem. Opatrné zavineme do
rolady. Nakrdjime na mensi kousky, které napichujeme na grilovaci jehly. Dame je do zapékaci misky,
podlijeme ¢ervenym vinem. Peceme pri mirné teploté. V priibéhu peceni podlévame vypekem.

Ingredience

- Jedlasul-4g

- Svatovavrinecké pozdni shér vino suché cervené 0,751- 200 g

- Veprova panenka - 400 g

- Parmazan 100 g-50¢g

- Pepr ¢tyr barevcely 16 g-3 g

- Tesco Free From Pesto z bazalky, keSu orechu a tofu 190 g-30 g
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