Kapucinovy dort

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

UsSlehdme madslo s cukrem. USlehdme si vaji¢ka, vanilkovy cukr, mouku a 1 Izici studené kavy. Smés
rozdélime do dvou forem, o priméru 20 cm. PeCeme v predehraté troubé 20 az 25 minut. Buchtu nechdme
vychladnout. Jednu placku pomazeme Cokolddovou pomazankou a priklopime druhou plackou. UsSlehame
Slehacku a vmichame do ni 1 Izici instantni kavy a polovinu sekané ¢okolady. Timto krémem pomazwmw
horni ¢ast dortu. VrSek dortu posypeme zbytkem sekané cokolady.

Ingredience

- Vejce-100g

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Lipanek cokoladova pomazanka 150 g - 50 g

- Cukr krystal - 100 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

- Samokyprici smeés bila bez lepku 1000 g - 100 g

. Cokolada mlécna 100 g- 75 g
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