Pizza s rajcaty, bazalkou a mozzarellou

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame mléko, ocet a vejce. V jiné mise smichdme mouku, drozdi, stl a cukr (10 g). Smichdme obé
smési dohromady, a pfidame olej, postupné pridame do tésta vodu (100 ml) . Tésto rozetfreme do
dortové formy (lze provést navih¢enyma rukama). Nakrajime cibuli na drobné kousky a dame do
misky s rajCatovym protlakem, vodou (10 ml), cukrem (10 g) a basalkou. Potfeme raj¢atovou smeési
tésto. Nakrajime mozzarellu a poklademe navrch. Nechame 20 minut vykynout. Pe¢eme v predehraté
troubé na 180°C 20 az 25 minut.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Jedlasul-2g

- Ocet kvasny lihovy 11-2 g

- Rajcatové pyré 200 g-40g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-50 g
-Fala42g-42¢g

- Pitna voda nesycena - 110 g

- Cukr krystal - 20 g

- Bazalka10g-10g

- Chlebova smés tmava bez lepku 1000 g - 225 g
- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g - 200 g
- Olej slunecnicovy -5 g

- Vejce-50g
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