Medvidci s plnou naruci

Pocet porci: 24
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze vSech surovin vypracujeme klasické linecké tésto. Vyvalime ho na tloustku 2-3 mm a formickou
vykrajujeme medvidky. Kazdému medvidkovi vlozime na bfisko mandli, ¢tvrtky vlasskych orfechll nebo
kousek suseného ovoce. Opatrné pres tento ,ndklad“ ohneme jednu tlapi¢ku. Pokud se nam pfi
ohybani tlapka ulomi (coz se u bezlepkového tésta stava dost Casto), jen ji lehce pfimackneme, aby
zUstala drzet u télicka. Medvidky preneseme na plech vyloZeny pecicim papirem a peceme je pri 160
°C asi 15 minut. Po upeceni je nechame na plechu zcela vychladnout. Na zavér rozehiejeme ¢okoladu
a paratkem nakreslime kazdému medvidkovi o¢i a cumacek. Ti trpélivéjsi mohou medvidkdm nakreslit
i drapky na tlapkach.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 30 g

- Mandle jadra 200 g-30 g

- Rozinky - 30 g

- Cukr moucka-50 g

- Smés bila bez lepku 1000 g - 210 g
- Krajanka maslo 250 g - 140 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-3 g
. Cokolada na vareni 100 g - 100 g
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