Strapateé hvezdicky

Pocet porci: 24
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze vSech surovin vypracujeme hladké tésto, které nechame alespon 2 hodiny odpocinout v chladu. Poté
vyvalime na tloustku cca 3 mm a vykrajime malé hvézdicky. PeCeme pfi 160 °C 7-10 min. Upecené cukrovi
nechame zchladnout na plechu, teprve poté jej pfendame. Polovinu hvézdic¢ek potfeme svrchu
Cokoladovou polevou (rozpusténa ¢okolada s trochou masla (20 g)) a obalime v kokosu. Poté slepujeme
jednu cistou a jednu ozdobenou hvézdi¢ku pikantnim dzemem, nejlépe rybizovym dzemem.

Ingredience

- Cukr moucka-80g

- Kokos strouhany - 30 g

. Citronova kuira strouhana 25 g-3 g

- Smés bila bez lepku 1000 g - 300 g

- Krajanka maslo 250 g - 200 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-3 g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 50 g
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