Kokosové rohlicky strojkové bez lepku

Pocet porci: 40
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mouku, tuk, kokosovou moucku, cukr (100 g) a vejce ddme na val a vypracujeme tésto. Nechame
chvili v lednici odpocinout, po vyndani prohnéteme, aby tésto zméklo a pak pomoci strojku (mlynek
na maso s pridavnou formickou) tvorime jezaté nudlicky, ze kterych tvarujeme tvary podle libosti
(rohlicky, tycky, kolecka apod.) Davame na plech pokryty pecicim papirem a peceme asi na 160
stupnl az za¢nou rliZzovét az lehce hnédnout nékteré $picky rohli¢kd. Vystydlé obalujeme v
mouckovém cukru smichaném s vanilkovym.

Ingredience

- Vanilkovy cukr Dia40g-40g

- Cukr moucka - 170 g

- Kokos strouhany - 120 g

- Smés bila bez lepku 1000 g - 300 g
- Krajanka maslo 250 g- 120 g

- Vejce-50 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-2g
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