Babovka II.

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichdme vejce, mléko a cukr. Pfiddme mouku a olej. Tésto rozdélime na dvé ¢asti = do jedné
pfidéme citrénovou kuru, do druhé IZici kakaa. Pokud bude tésto moc husté, (zejména tésto s kakaem)
nafedime troskou mléka a pridame Izici oleje. Tésta nalijeme do babovkové nebo dortové formy a
peceme zhruba na 170 stupnd.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-12 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-250g
- Cukr krystal - 250 g

. Citronova kuira strouhana 25 g-2g

- Ryzova mouka bez lepku 1000 g - 500 g

- Olej slunecnicovy - 130 g

- Vejce-150¢g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g
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