Kureci kridla s pikantnimi pecenymi brambory

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kureci kridla pripravime dle navodu. Nové brambory omyjeme, podélné je rozkrojime a reznou
plochou je naskladdme na plech vyloZeny peéicim papirem. Rezy plochy potfeme olejem, osolime a
tretinu brambory posypeme paprikou a kminem. Brambory peceme 30 minut. Hotova kureci kridla
rozdélime s brambory na talif a podavame.

Ingredience

- Brambory - 1200 g

- Jedlasul-1g

- Kmincely-1g

- Olivovy olej - 10 g

- Paprika sladka 35g-5g

- Kureci kridla sweet chilli pecena - NOVINKA - 500 g, 1 kg - 300 g
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