Noky se zelim a uzenym masem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina a 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tésto pripravime podle navodu. Pomoci 1zicek vytvarujeme z pripraveného tésta noky, které vlozime do
osolené varici vody a varime po dobu 5 minut. Noky scedime a proplachneme studenou vodou. Cibuli
nakrajime na drobno, uzené maso na malé kosti¢ky. Cibuli smazime dozlatova, jakmile ma péknou barvu
pridame maso a jen kratce orestujeme.Pfipravime si hrnec na zeli. Na rozpaleném oleji osmazime na
drobno nakrajenou cibuli, jakmile cibule zezlatne, pfidame zeli, lehce ho podlijeme a kratce povarime.

Podle chuti osolime, opepfime a prisypeme trochu kminu. Zeli ochutime cukrem, ale pokud mate radéji
kyselejsi zeli, s cukrem Setrete. Promichame, nechdme kratce povafit a odstavime z plotny.Hotové noky
smichdme s masem a zelim a mizeme podavat.

Ingredience

- Cibule volna - 150 g

. Jedla sul vakuova 1 kg-10 g

- Kmincely-1g

- Uzena kyta - 500 g

- Smés na bramborové tésto 400 g - 400 g

- Kysané zeli efko 500 g. Pripraveno k servirovani! - 500 g
- Pitna voda nesycena - 200 g

- Cukr krystal-5¢g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Olej slunecnicovy - 15 ¢
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