Jogurtova bublanina

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Z bilkl a trochy soli uslehame pevny snih. Maslo (50 g) nechame zméknout, priddme oba cukry a
Slehame. Pridame zloutky a Slehdme dal. Po Izicich priddme jogurt, mouku, prasek do peciva a
Slehame. Opatrné pridame snih stérkou. Kokos si umeleme na moucku. Tésto vlijeme na hlubsi
vymazany a vysypany (kokosovou mouckou) plech. Merunky vypeckujeme, nakrajime na ¢tvrtky,
obalime v kokosové moucce a klademe na tésto. Peceme 40-45 minut v troubé predehrate na 170°C.
Vychladlou bublaninu posypeme mouckovym cukrem.

Ingredience

- Jedlasul-1g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 200 g
- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g - 450 g
- Vanilkovy cukr Dia40g-40g

- Cukr moucka - 160 g

- Merunky - 400 g

- Kokos strouhany - 15 g

- Krajanka maslo 250 g-55 g

- Vejce-100g

- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g
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