Slaninova vanocni Kuba

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina a 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Namocime si houby a nechame je hodinu zméknout. Kroupy proplachneme ve vodé a dame je varit v
osolené vodeé se 1zickou sadla, aby se kroupy neslepily. Nakrdjime cibulku najemno, prolisujeme
cesnek a ddme na panev se sadlem. K tomu priddme houby a nechame 15 minut povarit. pak vSe
smichame s kroupami. Vymazeme sadlem pekac a po jeho dné vyklademe slaninu, ddme na to smés,
rovnomérné rozmistime po pekaci. Poklademe slaninou a peCeme 45 minut.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

. Cesnek-8g

- Jedlasul-1g

- Kmin cely-1g

- Sadlo- 100 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 200 g

- Pitna voda nesycena - 2500 g

- Hrib smrkovy susené houby - 200 g
- Majoranka 7g-1g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Lagris pohanka loupana 500 g - 500 g
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