Nepecené kokosove kulicky

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve vySlehame bilky spolu se soli do tuhého snéhu. Potom pomalu priSlehdme vanilkovy a mouckovy
cukr a nasledné jen lehce metlou vmichame kokos a tvaroh. Tvaroh je zde velmi ddlezity, diky nému budou
kokosky krasné mékké.Pomoci 1ziCek vytvarujeme malé hrudky, které tvarujeme do Spicky. Klademe
idealné na plech vylozeny pecicim papirem. PeCeme v predehraté troubé na 160 stupnt 15 - 20 minut.
Kokosky by mély mit Zlutou az lehce rlzovou barvu. Po vychladnuti namacime ve vodni 1azni rozpusténé
Cokoladé.

Ingredience

- Jedlasul-1g

- Bilek-60 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

. Cukr moucka - 150 g

- Kokos strouhany - 150 g

- Milkin tvaroh jemny 250 g- 20 g
. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE




