Kari rizoto z uzeneho kureciho stehna

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 180°C a na 30 minut ddme na masle péct uzena kureci stehna, obcas
stehna podlijeme. Ryzi uvarime se Spetkou soli a 1zickou kari dle navodu. Upecena stehna vykostime
a nakrdjime na kousky. Dame na hlubokou panev, nejlépe Wok, a pridame nékolik 1zic vypeku. K
masu prisypeme hrasek a podusime. Nakonec pridame uvarenou ryzi a dochutime. Posypeme syrem.

Ingredience

. Jedla sul vakuova 1 kg-2 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 100 g
- Pitna voda nesycena - 300 g

- Hrasek v mirné slaném nalevu - 100 g

- RyzZe jasminova 5 kg - 250 g

- Uzena kureci stehna 330 g-330g
-Kari25¢g-5g

- Krajanka maslo 250 g-50 g
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