Burty na pivu

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Do pekacku nalijeme pivo (lepsi je ¢erny). Pfidame kecup a ociSténou nakrajenou cibuli. Promichame.
Burty podélné nafizneme asi do hloubky 1 cm a posypeme malinko tymianem. Burty poloZime do pekacku
na cibuli a peCeme v predehraté troubé na 200 °C, dokud neni cibule mékka. To trva klidné i 45 minut.
Béhem peceni burty obracime.

Ingredience

- Cibule volna - 200 g

- Bezlepkovy lezak 0,51- 500 g

- Tymian 10g-1g

- Original ceské kureci Spekacky 1 000 g - 800 g
- BIO Ketchup 530 g-450¢g
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