Svezi Panna Cotta

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 20
Bez lepku

Postup pripravy

Obsah sacku a 1 Izici cukru dikladné rozmichame ve 200 - 250 ml smetany ke Slehani. 200 ml mléka
privedeme k varu, pfilijeme smés se smetanou a povarime 1 minutu. Vlijeme do skleni¢ek a nechame cca
2 hodiny ztuhnout v ledni¢ce. VSechny ingredience na ovocny preliv (250 g jahod a 1 IZici cukru)
rozmixujeme a prelijeme jim ztuhlé Panna Cotty. Nakonec vSe dozdobime Cerstvymi jahodami a matou.

Ingredience

- Mata peprna-5g

- Jahody - 270 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g

- Cukr krystal - 20 g

- BIO Panna Cotta, bez lepku 40 g-40g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-200 g
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