Nutela z Hrasky

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Hraskové méslo: Smés Hraska Vanilka smichdme s mlékem, za stadlého michéani privedeme k varu. Pak
ohen ztlumime a zvolna varime 20 minut pod poklickou az je Hraska dobre provarend a neni citit po
hrachu. Nechédme vychladnout. Po vychladnuti vyslehame s olejem na hladky krém.

Nachuceni pomazanky: OriSky nasucho oprazime na plechu v troubé cca 13 minut pri 180 stupnich. Pak
je dame do utérky a promneme - to je dobry tip na to, jak orisky zbavit slupek. Jesté horké je nasypeme do
mixéru a rozmixujeme na kasi. Dame si dukladné zélezet, abychom méli po rozmixovéani konzistenci
hladkého krému.

Orisky a kakao vmichdme do Hraskového masla a rozmixujeme na hladky krém.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-25¢g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 250 g
- Cukr krystal - 40 g

- Olej slunecnicovy - 40 g

- Hraska Vanilka 250 g-45¢

- Liskové orechy - 75 g
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