Vanilkovy krém s rybizem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Hrasku Vanilka smichdme s mlékem a maslem. Privedeme k varu, ohen ztlumime a zvolna varime 20
minut. Pred koncem varu pridame cukr, dobre proslehame a kratce povarime. Do predem nachystanych
misek nalijeme horky krém a nechdame vychladnout. Pred podavanim krém z misek vyklopime a ozdobime
rybizovou marmeladou.

Ingredience

- Cukr krystal - 75 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,5 1- 500 g
- Hraska Vanilka 250 g-75¢

- Krajanka maslo 250 g-75¢g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 20 g
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