Vanilkovy cheescake z Hrasky s jahodami

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Priprava korpusu: Rozdrtime 150 g susenek, smichame se 70 g mésla a zpracujeme na tésto. Tésto rukou
vymackame do vymazané dortové formy o @ 26 cm. Z Casti tésta vytvorime po obvodu formy asi 3 cm
vysoky okraj. Dame na 10 minut zapéct do trouby na 160 °C.

Priprava krému: HRASKU Vanilka dfikladné promichdme s 1500 ml mlékem a 150 g sluneénicového oleje.
Za stalého michani privedeme k varu. Pak ohen ztlumime a zvolna varime 20 minut. Obcas promichame a
zkontrolujeme, zda se HRASKA nepripaluje. Pred koncem varu priddame 250 g cukru. Dobfe proslehdme a
kratce povarime. HRASKA je dobte provarend, kdyz mé lahodnou chut a nenf citit po hrachu. Je$té horky
krém vlijeme na upecCeny korpus ze susenek. Dobte vychladime. Pred podavanim ozdobime Cerstvymi
jahodami.

Ingredience

- Jahody - 250 g

- Cukr krystal - 250 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 1500 g
- Olej slunecnicovy - 150 g

- Hraska Vanilka 250 g - 250 g

- Krajanka maslo 250 g-70 g

- Gullén Digestive - Susenky bez lepku 150 g - 150 g
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