Jablkova Zzemlovka s Hraskou Vanilka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Hrasku rozmichame s mlékem, pfivedeme k varu, pak ohen ztlumime a zvolna vafime 20 minut. Pfed
koncem varu vmichame cukr.

Jablka ocistime od jadrincl a nakrajime na platky.

Rohliky nakrajime na silné platky a zalijeme vychladlym krémem z Hrasky a nechame krém vsaknout do
veky.

Plech vytfeme olejem, dno pokryjeme polovinou namocenych platkd rohlikd, kterou pokryjeme vrstvou
nastrouhanych jablek, posypeme skofici a sparenymi rozinkami.

Jablka rovnomérné pokryjeme druhou polovinou namocenych platkd rohlikl a urovndme. Maslo rozpustime
a pokropime povrch zemlovky. Pe¢eme v mirné rozehraté troubé do rdiZzova.

Ingredience

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 1000 g

- Cukr krystal - 100 g

- Rozinky - 50 g

- Skorice mleta40g-2g

- Tmavy chléb trvanlivy bez lepku KB 650 g - 500 ¢
- Olej slunecnicovy - 20 g

- Hraska Vanilka 250 g - 100 g

- Krajanka maslo 250 g-50 g

- Jablka cervena - 600 g
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