PalacCinky s tvarohem a pyreé z jahody

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Rozmichéame 3 vejce, pridame mléko a za stalého proslehavani vmichdme bezlepkovou mouku. Z
hladkého tésticka upeceme po obou stranach na masle tenké palacinky. Mékky tvaroh smichame s
ovocnym pyré a cukrem. Namazeme palacCinky a prelozime. Palac¢inky muZzeme prelit jesté
ochucenym tvarohem, posypat cukrem a ovocem.

Ingredience

- Vejce-150¢g

. Jedla sul vakuova 1 kg-3 g

- Jahody - 150 g

- Cukr moucka-50g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 350 g
- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 750 g

- Milkin tvaroh jemny 250 g - 400 g

- Krajanka maslo 250 g - 200 g

- Ovocnak Pyré Jablko - Jahoda 120 g - 200 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE
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