Bezlepkova pizza - korpus

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Ve vode (140 ml) rozpusStime 6 g Cerstvéhodrozdi se Spetkou cukru. Do misy si dame 200 g smési a
primichame vodu s drozdim. Potom pfimichame 1 Izici oleje. Z vypracovaného tésta vytvarujeme
bochanek, ktery rozvalime do tvaru pizzy o sile asi 5 mm. Pizzu nechame asi 30 minut kynout, poté
nazdobime (dle své chuti) a pe¢eme 20 minut pfi 180°C.

Ingredience

-Fala42g-6g

- Pitna voda nesycena - 140 g

- Cukr krystal -3 g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 200 g
- Olej repkovy - 15 g
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