Polévka z cervené CocCky

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Cocku propldchneme a nechdme okapat. Cibuli a ¢esnek nasekdme najemno. V hrnci rozpélime olej a
nechdme na ném zesklovatét cibuli a ¢esnek. Pfidame ¢ocku a kratce podusime. Prilijeme vodu, pfiddme
bujon a bobkovy list. Polévku nechdme vafit na mirném ohni asi 20 minut. Poté polévku dochutime peprem,
soli, citrénovou stavou a rozmixujeme dohladka. Na zavér ozdobime polévku petrzelkou.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

. Cesnek-5g

- Jedlasul-2g

- Petrzelovanat-2 g

- Citréony - 20 g

- Olivovy olej - 10 g

- Bobkovylist 5g-0.5¢g

- Pitna voda nesycena - 600 g

- Kayensky pepr20g-1g

- Podravka zeleninovy bujon kostky 60 g - 10 g
- Lagris cocka cervena loupana cela 500 g - 125 g
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