Malinovo-jogurtovy krém

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smetanu ke Slehani a cukr krupice ddme do misy a vySlehdme dotuha. Poté pridame bily jogurt a
opatrné vmichdme spolecné s malinami. Nékolik malin si nechdme na ozdobu. Krémem naplnime
pohér, ozdobime kousky malin a listky méty.

Ingredience

- Mata peprna-2g

- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g - 500 g

- Cukr krystal - 50 g

- Maliny cCerstvé - 500 g

- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 250 g
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