Cokoladova péna s peCenym ananasem a malinami

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smetanu privedeme k varu, stdhneme ze spordku a priddme Cokolddu, 3/4 masla a med, vSe dobre
promichdme a nechame vychladnout. Po zchladnuti vySlehame. Ananas ocistime a nakrajime na kolecka,
stfed vykrojime. Kolecka ananasu opékame na rozpusténém zbylém masle s cukrem dozlatova. Nakonec
podavame kolecka ananasu na talifi, ozdobime stfikanou Cokolddovou pénou a rozpusténou malinovou
polarkou, kterou jesté promichame jako omacku.

Ingredience

- Ananas - 400 g

- Cukr krystal - 20 g

- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 400 g

- Krajanka maslo 250 g- 110 g

- POLARKA HOGO FOGO Tripple malina 88 ml - 88 g
- Horka cokolada 100 g-175¢g

- Med lucni kvétovy 900 g - 40 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ
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