Polévka s celestynskymi nudlemi

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do vrouci vody s bujonem déme ocisténou, nakréjenou zeleninu. Privedeme k varu a varime do
mékka. Dosolime a dle vlastni chuti okorenime. Celestynské nudle: z hladké mouky, vejce, trochu
mléka, soli, kypriciho prasku a soli umichdme hladké téstiCko. Na panvi na rozpaleném tuku z néj
upecCeme palacinku, kterou sto¢ime a nakrajime na tenké nudlicky.

Ingredience

. Kvétak - 100 g

- Mrkev-100g

- Porek- 100 g

- Celer-50¢g

- Vejce-50¢g

- Jedlasul-4g

- Petrzelova nat-40 g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 100 g
- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-40 g

- Olej repkovy - 20 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 8 g

- Podravka Natur prisada do jidel Stredomorska 100 g- 10 g
- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM
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