Peceny losos v alobalu s bylinkami

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Omyté a osu$ené porce lososa pokapeme citrénovou $tavou a osolime. Ctverec alobalu uprostied
potreme zméklym maslem. Na tuto potienou plochu polozime porci lososa. Pridame dva tenké platky
masla, trochu bylinek a zabalime. Balicky naskladdme na plech a vlozime do trouby vyhraté na
200°C. Peceme 20 minut.

Ingredience

- Jedlasul-2g

- Petrzelovanat-5g

- Rozmaryn cerstvy 18 g-2 g
- Citrony - 50 g

- Bazalka cerstva-4 g

- Losos obecny 250 g - 300 g

- Oregano 10g-4g

- Krajanka maslo 250 g-20g
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