Pizza z polenty

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 80 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu rozehrejeme na 180°C. Vyvar privedeme k varu. Do vrouciho vyvaru pomalu vmichavame
polentu. Za stalého michéani varime 3 minuty. Poté odstavime z ohné a vmichdme nastrouhany syr,
pepr a sul. Hotovou polentovou kasi nalijeme na plech vyloZeny pecicim papirem a rozetreme. Takto
dadme na 10 minut zapéci do trouby. Po zapeceni pizzu nazdobime krajenymi rajcaty, poklademe
slaninou, zampidny, posypeme korenim a dame na dalSich 15 minut zapéci.

Ingredience

- Jedlasul-4g

. Zampioén zahradni 500 g - 200 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 200 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- Provensalské koreni 15 g-4 g

- Hanacka koule 45% - 50 g

- Polenta kukuri¢na instantni BIOHARMONIE 450 g - 250 g
- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 200 g

- Bez lepku Hovézi bujon 56 g -44 g
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