Kralik na olivach

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 90 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ve vétSim hrnci rozehrejeme olej, vlozime do néj osolené kousky kralika a zasypeme nasekanym
cesnekem a rozmarynem. Maso osmahneme ze vSech stran. Vyjmeme z hrnce a ddme do pekacku,
prilejeme sladsi cervené vino, zakdpneme olejem a dame dusit do trouby na 30 minut. Pridame
okapand loupand rajcata, nakrajené olivy a dochutime soli. Dusime jeSté minimalné 45 minut dokud
neni maso meékké.

Ingredience

. Cesnek-10g

- Jedlasul-1g

- Kralici plec+hrud’ 1 kg - 800 g

- Rozmaryn cerstvy 18 g-6 g

- Svatovavrinecké pozdni shér vino suché cervené 0,751- 200 g
- Olivy zelené - 150 g

- Olej repkovy - 10 g

- Podravka rajcata krajena loupana 400 g - 200 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM
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