Téstoviny zapecené s houbami

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvarime domékka ve slané vodé. SuSené houby téz uvarime domékka a nakrajime je na
malé kousky. V hrnci zpénime cibulku, pridéme téstoviny, houby, stl, pept a kmin. V$e promichame
a ddme do vymazaného pekace a peCeme v troubé. Po chvili peceni nalijeme na téstoviny vejce
rozslehané v mléce a dopeceme.

Ingredience

- Cibule volna - 50 g

- Jedlasul-2g

- Kmin cely-4g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 100 g

- Hrib smrkovy susené houby - 20 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Olej repkovy - 30 g

- Vejce-80 g

- Ryzové téstoviny bezlepkové LUCKA 300 g - PENNE - 150 g
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